Aromahopfen

Bitterstoffe
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grin-grasig citrus grun-grasig citrus
Aromaeindriicke des Rohhopfens AromaeindricRe der Biere aus Brauversuche

Die Bittere des Bieres der Sorte Opal ist bei ausgepragter Harmonie nicht zu Rraftig. Im Geruch
zeigt sich eine nahezu gleichmafige Entfaltung aller Aromaeindrtcke, im Trunk Rommit die ci-
trusartige Note etwas schwacher zum Ausdruck.
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