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Bitterstoffe
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grin-grasig citrus grun-grasig citrus
AromaeindrlickRe des Rohhopfens AromaeindrlcRe der Biere aus Brauversuche

Hersbrucker Spat verleiht dem Bier eine sehr harmonische Bittere mittlerer Intensitat. Der Geruch
ist charaRterisiert durch alle Aromanoten, etwas starkRer sind hierbei blumige, hopfenwurzige und
fruchtige Noten. Im Trunk dominiert das hopfenwurzige Aroma.

green products GmbH  Tel: +49 (0)94 44/ 977613  www.green-products-hops.de "’ T“"
Oberumelsdorf 55 Fax: +49 (0)94 44/ 977616 info@green-products-hops.de \'l T

93354 Siegenburg 150 5001




