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Hochfeine
Aromahopfen

Bitterstoffe
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grin-grasig citrus grun-grasig citrus
AromaeindrlickRe des Rohhopfens AromaeindrticRe der Biere aus Brauversuche

Die Sorte Hallertauer Mittelfriher zeichnet sich im Bier durch eine intensive, angenehm harmo-
nische Bittere aus. Im Geruch weist sie ein deutlich blumiges und auch fruchtig-hopfenwurziges
Aroma auf, im TrunkR dominiert dagegen mehr die hopfenwurzige Note.
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